
 

Für Allergien fragen Sie bitte beim Service!  

Gültig ab Juli 2025   -   Inklusivpreise in Euro 

 

 

täglich ab 17.00 UHR  
(mittags NUR gegen Vorbestellung)  

Leichtes, Höllisches Suppenfondue (Kokossuppe) 

„Shabu“ 
mit den klassischen, hausgemachten Saucen...  

Soja-Essig-Limette und Sesamsauce, 
feinstes Rehfilet, Jasminreis, frisches Gemüse und frische Pilze  

ab 2 Personen 29,90/Person 

 

Vorspeisen und Suppen 
 

 

Burrata       19,50 

Eierschwammerl | bunte Tomaten │ Balsamico │ Rucola | Ciabatta 
 

Gazpacho (kalte spanische Gemüsesuppe) 
Blätterteigstangerl         8,90 

 
 

Spezialitäten im Juli und August 
 
 

Rahm-Eierschwammerl 
Semmelknödel          21,90 
 

Bunter Sommerlicher Blattsalat mit 

Gebratene - Sesam Chili Hendlfiletstreifen      18,90 
Steirische Backhendlstreifen        18,90 
frische gerösteten Eierschwammerl       19,50 
 

gefülltes gebackenes Schnitzel vom Biokalb 
sautierte Eierschwammerl | Wildpreiselbeeren | Erdäpfel-Vogerlsalat    27,90 

 

Eierschwammerl-Flammkuchen | feiner Rehschinken 
 Kirschtomaten | Parmesan | Rucola       21,90 

 
 

Süß & erfrischend zum Schluss 
 

Sommerliche – Sorbet Variation mit Fruchtsalat 
BIO Hollunder | BIO-Passionsfrucht & Pfirsich| BIO-Himbeere    10,80 

 
 

 


